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SE S Initiation a la dégustation des vins

POLE CENOLOGIQUE

Objectifs : apprendre les bases de la dégustation, savoir décrire un vin,
identifier les défauts et qualités du vin

Public : professionnels de la vigne et du vin

Intervenants : les cenologues d’Enosens Grézillac

Contenu

Séance 1:

o Les différents types de dégustations

o Les conditions de la dégustation

e Les mécanismes physiologiques de la dégustation

e Séance pratique : exemples d’aromes basiques, les saveurs, les effets de renforcement

Séance 2 :
e De l'importance du verre
e Les vins blancs :
v Les différents types de vins blancs
v Les cépages principaux
v La couleur
v Les aromes
e Séance pratique : dégustation de vins blancs issus de différents cépages et de diffé-
rentes régions

Séance 3 :
o Les équilibres gustatifs
o Les vins rouges
v Les cépages principaux
v La couleur
v Les aromes
e Séance pratique : dégustation de vins rouges issus de différents cépages et de diffe-
rentes régions

Séance 4 :

o Les défauts des vins : origines et exemples pratiques

o Séance pratique : dégustation de différents vins - “:;F";;j”i’;_-';.,
vivea it

La formation se déroule a Enosens Grézillac, salle André Lurton

Dates et horaire : 19 et 26 mars 2019 et 2 et 9 avril 2019, de 16h a 18h
Durée totale : 8 heures en 4 séances

Prix : 200€ HT les 4 séances (240 € TTC)

Renseignements et inscription aux coordonnées ci-dessous.

Inscription jusqu’au 15 mars 2019 - Nombre de places limité!



