ENOSENS

Les experts de la vigne & du vin

Controle de maturice

19/09/2023

glL 16,839 OHzsodlL glL mg/L g mg/L
Francs
St-Michel-de-Montaigne
Créon
Targon 241 14,30 310 18 3,60 204 152
Castillon
St-Sulpice-de-Faleyrens 221 13,15 3,10 12 3,53 201 139
St-Emilion 245 14,55 4,10 0,7 3,32 235 128
St-Philippe-d'Aiguilhe
Merlot St—Magng-ge—CastilIon
Génissac
Sainte-Eulalie
Beychac
Guillac
Sainte-Terre
Vignonet 217 12,90 3,55 2,0 3,55 267 164 12,4 137
Juillac
ovenne au 19/09/20 46 4 0 46 4
oyenne au 12/09/20 0 4,84 6 44 9 9 98
Saint-Loubés 239 14,20 3,20 15 3,57 181 144 15,1 144
St-Jean-de-Blaignac
Caftr’;r:EEt St-Pey-dArmens 210 050 | 345 22 351 101 195
Moyenne au 19/09/2023
Moyenne au 12/09/2023
Romagne 220 13,05 4,00 3,0 347 194 136
St-Quentin-de-Baron 215 12,75 4,05 17 3,32 195 106
St-Emilion 219 13,00 4,45 14 3,27 223 105 14,7 126
Cabernet - : : : : :
sauvignon Mf)gllets 209 12,40 4,35 2,2 3,38 186
Geénissac
oyenne au 19/09/20 6 80 4 6 00 6 4 6
oyenne au 12/09/20 0 4,36 4 8 9
Merlot Cabernet franc et sauvignon

Etat sanitaire : Rester vigilantapreés les pluies, on observe de plus en plus de
botrytis,notamment sur les baies flétris.

Dégustation des baies : Notes de fruits frais, mursa confites. Les pellicules
s'affinent pour certaines, d'autres peuvent se fendre suite aux précipitations
de début de semaine.

Observations : Les derniers Merlots devraient étre récoltés cette semaine.
On observe un phénomeéne de dilution suite aux différentes intempéries du
17-18/09. Attention au risque botrytis et a toutes les problématiques
associées (altération de la couleur, micro-organismesindésirables,
filtrabilité, goiit de moisi...) .

Sur les premiéres cuves en fermentation, contenant des raisins flétris et ou
des baies altérées par le mildiou, les sucres et I'AT sont relargués tout au long
delaFA. Attentionaux risques d'arrétde FA, etaux faux godts. Il convient
donc de bien maitriser les températures, apports d’azote, d’oxygéne et
d'adapter votre protocole d'extraction.

Etat sanitaire : Bon état.

Dégustation des baies : Bonne évolution de I'aromatique, du neutre au
fruitfrais et vers les fruits murs dans certains cas. Les pellicules restent
épaisses mais lamaturité des pépins alégérement évoluée.

Observations: Augmentation du poids des baies suites aux précipitations.
Celapourra, dans certains cas, relancer lamaturation, bloquée par ce
dernier épisode de fortes chaleurs. Début des vendanges sur le cabernet
Franc.




