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ENOSENS Controle de maturice

Les experts de la vigne & du vin
§

25/09/2023

glL 16,839 GHzsodll giL mg/L g mg/L
Saint-Loubés 239 14,20 320 15 3,57 181 144 151 144
St-Jean-de-Blaignac
Ce}l::;zet St-Pey-dArmens 210 1250 | 345 22 351 101 195
Moyenne au 19/09/2023 225 13,35 3,33 1,9 354 141 170 151 144
Moyenne au 12/09/2023 222 13,18 3,53 18 349 142 141 13,2 72
Romagne
St-Quentin-de-Baron 216 12,85 3,95 14 3,33 190 108
St-Emilion 223 13.3 4,15 14 3,30 225 94 15,2 116
Cabernet Mouliets 204 | 1210 | 4,00 23 342 192 17
sauvignon —
Geénissac
Moyenne au 25/09/2023 12,48 4,03 17 3,35 202 110 15,2
Moyenne au 19/09/2023 13,11 4,36 25 334 172 17 18,3
Merlot Cabernet franc et sauvignon
Observations : Lafermentationesten cours, lacouleur s'extrait )
rapidement, elle est profonde et violine. Le nez est relativement expressif, du Etat sanitaire : Bon état.
fruit rouge au fruit confit. La bouche présente une belle structure, soutenue
par une acidité plutdt vive. La macération post FA devrait apporter du gras. Dégustation des baies : Bonne évolutionde 'aromatique, du fruitfrais
Consulter votre oenologue pour convenir du moment de I'écoulage. aux fruitsmurs. Les pellicules s'affinent, la couleur est facilement

extractible et les pépins sont bruns.

Observations: Dans certains cas, les pluies de la semaine derniére ont fait
évoluer lamaturité et diluées les acides. Les vendanges ont largement
débuté sur ces cépages, on obtient des jus colorés et aromatiques, asuivre.




